
 

MOIS DE MAI 2022 

 
LUNDI 2 MAI 

 
Macédoine sauce bulgare 

 

Gratin dauphinois aux 
maquereaux 

 

Saint-Nectaire  
Fruit de saison  

MARDI 3 MAI 

 

Carottes râpées  
 

Emincé de dinde  
Pom'rosti aux légumes 

 

Camembert  
Crème dessert  

JEUDI 5 MAI  
 

Radis 
 

Veau marengo 
Haricots verts  

 
Mimolette 

 
Beignet chocolat 

VENDREDI 6 MAI 
 

Salade de riz 
 

Bolognaise végétale  
Pâtes  

 

Fromage blanc  
Fruit de saison  

 

LUNDI 9 MAI 

 
Taboulé 

 

Emincé de volaille à la 
forestière 
Petits pois  

 

Tomme grise  
Fruit de saison  

MARDI 10 MAI 

 
Carottes râpées  

 

Filet de poisson frais  - 

beurre blanc 

Blé 
Yaourt nature  
Salade de fruits 

JEUDI  12 MAI 
 

Concombres sauce bulgare 
 

Pizza polenta  
 

Abondance  
 

Pana cota 

VENDREDI 13 MAI 
 

Piémontaise 
 

Emincé de bœuf  poêlé aux 
poivrons 

Ratatouille 
 

Fromage blanc  
Fruit de saison  

 

LUNDI 16 MAI  

Tomates  mais 
 

Tajine de légumes 
Couscous aux 4 céréales  

 

Cantal  
Flan nappé caramel  

MARDI 17 MAI 
 

Riz au thon 
 

Sauté de porc à l'ananas 
Haricots beurre 

 

Petit nova aux fruits  
Fruit de saison  

JEUDI 19 MAI 
 

Macédoine vinaigrette 
 

Hachis camarguais 
 

Beaufort  
Fruit de saison  

VENDREDI 20 MAI 

 
Pastèque 

 

Pépites panées de colin  
Carottes  poêlées et Pommes de 

terre 
 

Camembert  
Carameloo 

 

LUNDI 23 MAI 
 

Quiche lorraine 
 

Emincé de bœuf  mariné 
sauce barbecue 

Carottes paysanne et duo de 

fleurettes  
 

Yaourt nature 

Fruit de saison  

MARDI 24 MAI 
 

Salade multicolore 
 

Gratin de gnocchi et nuggets 
de pois chiche 

 
Fromage 

 
Compote de fruits  

 

LUNDI 30 MAI 
 

Melon 
 

Omelette  

Pommes de terre rissolées 
 

Fromage blanc  
Cubes de pêches 

MARDI 31 MAI 
 

Salade de lentilles 
 

Sauté de bœuf 

Légumes du soleil 
 

Edam 
Fruit de saison 

JEUDI 2 JUIN 
 

Carottes râpées  
 

Moelleux de porc 

Gratin de pâtes  
 

Chaussée aux moines 
 

Mousse au chocolat 

VENDREDI 3 JUIN 
 

Jambon sec 
 

Tajine de thon 
 

Yaourt nature  
 

Fruit de saison 

 

 Produit issu de l'agriculture biologique européenne         Pain BIO tous les mardi et jeudi                                                 Fait maison 
Menus donnés à titre indicatif  susceptibles de changer en fonction de l’approvisionnement. Toutes les viandes bovines sont d'origine France sauf  mention contraire. 
LOGOS EGALIM : 

Repas végétarien           label rouge    Indication Géographique Protégée      Appellation d’Origine Protégée 

Objectifs de développement durable     pêche durable     Bleu blanc cœur 
 
UN HORS-D’ŒUVRE EST SUSCEPTIBLE DE CHANGER CAR LA CLASSE DE CECILE PEDEL PS MET EN CULTURE DE LA BATAVIA DANS LE POTAGER DE L’ECOLE DONT NOUS NOUS SERVIRONS POUR FAIRE UNE 
ENTREE POUR LES ENFANTS DE L’ECOLE. 


